








Seiterre
Ist eine historische Weinmarke,

von fünf Generationen der
Leidenschaft der Familie Rizzi

 
Es begann alles mit einer kleinen Anzahl von Hektar

 in der nördlichen Region von Trentino,
und expandierte dann durch Veneto, Piemont,

Toskana,
 Lombardei und Friaul-Julisch-Venetien



Unsere Geschäftsphilosophie und Mission ist es,
Botschafter der italienischen Weinkultur zu sein

durch die Qualität der Seiterre Produkte, die mit Stolz auf
das Know-How des

des Gründers, Önologen und Inhabers
Luigino Rizzi





In der bezaubernden Region Trentino, die mit ihren
bezaubernden Tälern und sonnigen Hügeln den

idealen Lebensraum für Weinberge darstellt, finden
wir Maso Bianco, den historischen Sitz der Familie

Rizzi.
Wir befinden uns im Vallagarina, im Schatten der Burg

von Avio, entlang des Flusslaufs der Etsch, in einem
dicht bebauten Gebiet.

Die typischen Rebsorten sind Teroldego, Chardonnay,
Pinot Grigio und Müller Thurgau, aus denen die

prestigeträchtigen Trentino DOC-Weine sowie der
Schaumwein Metodo Classico Trento Doc hergestellt
werden. Um dieses reiche önologische Angebot zu
bereichern, werden auch Grappas aus einzelnen
Trauben und der traditionelle Trentiner Grappa

hergestellt.
 

MASO BIANCO
 





TRENTO DOC 
 

PINOT GRIGIO - Delle Venezie Doc
 

TEROLDEGO - Vigneti delle Dolomiti Igt
 



Tenuta San Leone erstreckt sich über mehr als 40
Hektar Weinberge, die vom Ufer des Mincio in Salionze

in Richtung der Moränenhügel von Custoza in der
Provinz Verona verlaufen. Alle Trauben werden in der
Weinkellerei vinifiziert und die Weine werden direkt an

die Verbraucher verkauft.
San Leone ist nicht nur Wein, sondern im Laufe der

Jahre auch ein Synonym für die Produktion von
Lebensmitteln und Wein (Reis, Bier, natives Olivenöl

extra, Honig) sowie für ein vielfältiges Angebot an
Gastfreundschaft, Schlafen, Essen und Entspannung

 

TENUTA SAN LEONE
 





CUSTOZA - Doc 
 

BARDOLINO CHIARETTO - Doc
 

BARDOLINO - Doc



PINOT GRIGIO - Delle Venezie Doc 
 

CORVINA - Igt
 

CABERNET - Igt



CUSTOZA - Doc
 

BARDOLINO CHIARETTO - Doc
 

BARDOLINO - Doc
 



CUSTOZA SUPERIORE - Doc 
 

ROSSO VERONESE - Igt BARDOLINO SUPERIORE - Docg 
 



TENUTA MONTEBELLO
 

 Tenuta Montebello erhebt sich auf dem
höchsten Teil eines Hügels, der das linke Ufer

des Flusses Orba in Rocca Grimalda dominiert,
einer kleinen Stadt mit mittelalterlichem
Ursprung in der Provinz Alessandria. Es

erstreckt sich über 20 Hektar, in denen die
traditionellen Weinberge vorhanden sind:

Dolcetto, Barbera und Cortese.
Die Weinkellerei verfügt über die modernsten

Technologien für eine traditionsbewusste
Weinherstellung, aber auch über funktionelle
Tricks, die es erlauben, die Eigenschaften und

Möglichkeiten der Trauben aus unseren
Weinbergen zu verbessern und zu markieren.

 





DOLCETTO D'OVADA SUPERIORE - Docg
 
 

BARBERA DEL MONFERRATO SUPERIORE - Docg
 

MONFERRATO - Doc
 



CA' DEL LUPO
 

Cà del Lupo liegt in einem der fruchtbarsten Gebiete
für italienischen Wein: Die milden Temperaturen, die
Brisen, die vom Gardasee kommen und sich mit den

frischeren Brisen, die von den Lessini-Bergen
herunterkommen, treffen, schaffen ein fantastisches

Mikroklima für den Weinanbau. Der vulkanische Boden
und die günstige Exposition machen das Gebiet

geeignet für die Produktion der berühmten Weine mit
hoher Struktur und Mineralität. die wichtigsten lokalen

Weinberge sind Corvina, Corvinone, Rondinella,
Molinara, die, allein oder zusammen mit anderen

lokalen Trauben, die Weine Valpolicella Doc (classic,
superior, ripasso) und, aus dem Verwelken der

Trauben, die berühmten Amarone und Recioto DOC
erzeugen.

 





VALPOLICELLA -Doc
 
 

VALPOLICELLA RIPASSO - Doc
 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA - Docg
 



TENUTA FANTONA
 

Die Tenuta Fantona liegt auf den fruchtbaren Böden,
die durch das Abschmelzen der Gletscher entstanden

sind, die den Gardasee nach Norden zurückziehen,
und erstreckt sich über 60 Hektar rund um den Turm
von San Martino della Battaglia, dem Schauplatz einer
der grausamsten Schlachten der beiden italienischen

Unabhängigkeitskriege, der Schlacht von Solferino und
San Martino, die durch den auf dem See abgelagerten
Schlamm fruchtbar gemacht wurde. Diese Elemente

verleihen unserem Luganas große Qualitäten wie eine
ausgeprägte Minerarität und Reflexe mit einzigartigen

Farben





LUGANA - Doc
 
 

LUGANA - Doc LUGANA BRUT - Doc
 

LUGANA - Doc
 



Podere del Gal liegt zwischen den beiden Armen des
Flusses Meduna (der im Tal des Flusses Livenza

entspringt), ein besonders fruchtbares Gebiet dank
der Minenräumung des letzten Jahrhunderts.

Dieses Substrat und die Lage im Süden der sonnigen
karnischen Voralpen machen dieses Gebiet ideal für

den Anbau von Wein. In diesem Zusammenhang sind
40 Hektar mit Weinbergen bedeckt, aus denen der

berühmte Prosecco und Pinot Grigio gewonnen
werden

 

PODERE DEL GAL
 





PROSECCO - Doc
 

PROSECCO EXTRA DRY - Doc
 



In dieser Ecke der Welt, umgeben von einem
Doktortitel, liegt Podere Sassoscritto: 95 Hektar Land

aus Lehm, Sand und kalkhaltigen Felsen, umgeben von
Olivenbäumen und bepflanzt mit prestigeträchtigen

Weinbergen.
Der wirtschaftlich-industrielle Aufschwung der 60er

Jahre hat dieses Gebiet nicht betroffen, so dass es wie
im vergangenen Jahrhundert intakt geblieben ist.

Aus dem Anbau von Sangiovese, Syrah und Merlot
werden hochwertige Rotweine gewonnen, dank dieser

Gegend, in der einige der besten Rotweine der Welt
produziert werden

TENUTA SASSOSCRITTO





TOSCANO - Igt
 

SASSOSCRITTO - Toscano Igt
 

SEIROSSO - Toscano Igt
 



Poggio le Capanelle befindet sich in einem der
günstigsten Kontexte für die Geburt großer

toskanischer Rotweine. In der Tat wurden die
Weinberge auf den Hügeln geboren, die von Eichen
und Olivenbäumen umgeben sind, perfekt um die
Qualität der Trauben zu erhalten.  Auf der anderen

Seite befindet sich der Fluss Ombrone, der mit seinem
Wasser den nahen Boden speist.

Le Capanelle erstreckt sich über 70 Hektar, von denen
50 Hektar Weinberge sind, mit den

prestigeträchtigsten Rebsorten wie Sangiovese, Merlot,
Cabernet, Syrah, Chardonnay und Vermentino, die die
Grundlage für einen bestimmten Qualitätswein bilden.
Aus dieser Tenuta wurden große Rotweine, aber auch

Weißweine mit einer gewissen Komplexität der
Aromen und Geschmäcker geboren

TENUTA CAPANNELLE
 





LE CAPANNELLE - Toscano Igt
 

 VERMENTINO - Igt
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"Gigi Rizzi Collection N°01" ist die erste der sechs Kollektionen - limitierte Auflage -, die der führende Punkt von Seiterre commercial farm sein wird. Sie
ist das Ergebnis der Leidenschaft und der Liebe zum Wein von Luigino Rizzi, von Freunden "Gigi" genannt, der Önologe und Besitzer des

Handelsbetriebs Seiterre ist: nach 45 Jahren Erfahrung im Wein- und Önologiesektor wollte er eine Kollektion schaffen, die alles repräsentiert, was er im
Laufe seines Lebens gelernt hat, indem er Weine auswählte, die repräsentativ für unsere Handelsbetriebe sind, zusätzlich zu dem Wissen, die vierte

Generation einer Familie zu sein, die immer involviert und dem Wein zugetan war.
"Gigi Rizzi Collection N°01" ist ein Lugana Superiore Doc, der aus der Ernte 2018 von Turbiana-Trauben hergestellt wurde. Er ist der perfekte Ausdruck
des Territoriums. Dieser Wein wird aus einer sorgfältigen Auswahl der Produktion eines der besten Weinberge des kommerziellen Betriebs in der Nähe
des Gardasees gewonnen. Die Farbe ist blassgelb mit goldenen Reflexen. Das Ergebnis der Verfeinerung in Barriques erlaubte es, auf positive Weise auf

die Erwartungen zu antworten, dank der Verwendung von feinem Holz von verschiedenen Toastings. Das Ergebnis ist ein wunderbarer Wein, perfekt
ausbalanciert. Der Geruchssinn ist besonders reichhaltig und intensiv und die Komplexität reicht von gut definierten Zitrusfruchtdüften mit einem

Hauch von reifem Apfel bis hin zu würzigen Düften, die durch die Reifung in Barriques gegeben sind, mit angenehmen mineralischen Noten, die mit der
Zeit immer ausgeprägter werden und den "Gigi Rizzi Collection N°01" tiefer und vollmundiger machen.

Dieser Lugana Superiore Doc 2018 ist in der Küche sehr vielseitig einsetzbar und kann mit Gemüse-Vorspeisen oder wichtigen ersten Gängen
kombiniert werden, ist aber nicht zu scharf. Zu zweiten Gängen auf Basis von Süßwasser- und Meeresfischen zu probieren. Er ist ein guter "Begleiter"

für die ganze Mahlzeit und gibt ein angenehmes Gefühl der perfekten Balance und Kombination mit dem Essen
 
 
 



"Gigi Rizzi Collection N°02" ist die zweite der sechs Kollektionen - limitierte Auflage - die der Leitpunkt des Seiterre Handelsbetriebes sein wird. Sie ist
das Ergebnis der Leidenschaft und der Liebe zum Wein von Luigino Rizzi, von Freunden "Gigi" genannt, der Önologe und Besitzer des

Handelsbetriebs Seiterre ist: nach 45 Jahren Erfahrung im Wein- und Önologiesektor wollte er eine Kollektion schaffen, die alles repräsentiert, was er
im Laufe seines Lebens gelernt hat, indem er Weine auswählte, die repräsentativ für unsere Handelsbetriebe sind, zusätzlich zu dem Wissen, die
vierte Generation einer Familie zu sein, die immer involviert und dem Wein zugetan war. "Gigi Rizzi Collection N°02" ist ein Sangiovese Toscana Igt

Wein, der aus der 2017 durchgeführten Ernte von Sangiovese Trauben stammt. 
Dieser Wein wird aus einer sorgfältigen Auswahl der Produktion eines der besten Weinberge des kommerziellen Betriebs gewonnen: sie befinden

sich im Herzen der toskanischen Maremma in einer unberührten Landschaft.Die Verfeinerung in Barriques erlaubte es, in positiver Weise, alle
Erwartungen zu beantworten, dank der Verwendung von edlen Hölzern verschiedener Röstungen. Das Ergebnis ist ein überraschender, perfekt
ausgewogener Wein. Der Geruchssinn ist reich und intensiv: seine Komplexität reicht von den fruchtigen und gut definierten Düften von Kirsche,

Brombeere, Pflaume und Sauerkirsche mit blumigen Noten von Veilchen und Pfingstrose bis hin zu schwarzen Gewürzen und Vanillenoten, die durch
den Ausbau in Barriques gegeben sind und mit einer angenehmen Vanillenote enden. Das verleiht dem "Gigi Rizzi Collection N. 2" einen eleganten,
feinen, intensiven, pikanten und überzeugenden Geschmack mit weichen und seidigen Tanninen: eine hervorragende Voraussetzung für eine lange

Verfeinerung in der Flasche. 
Dieser Sangiovese Toscana Igt 2017 ist sehr vielseitig in der Küche dank seiner Komplexität von Geruch und Geschmack: er ist ideal mit wichtigen

Fleisch-basierten ersten Gängen, aber nicht würzig. Zu zweiten Gängen auf der Basis von rotem Fleisch und gemahlenem Wildfleisch zu probieren.
Dieser Wein ist ein hervorragender "Begleiter" für die ganze Mahlzeit und er gibt ein angenehmes Gefühl von perfekter Harmonie und Kombination

mit dem Essen.
 




